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CASTELLO 01 MONASTERO 

CASTELNUOVO BERAROENGA 

CH IANT I CLASS ICO 
Konrrollierte undgaranrierte Urtprung!beuicJmung 

IUSERVA 

• Rotwein ..... ....... ............................ ........ ........ . 
Qualitätspradikät (D.O.C.G. ). 

• Anbaugebiet ................................................... . 
Ortschaft Petroio, Radda in Chianti (bei Siena). 

• Rebsorten ....................................................... . 
85% Sangiovese, 15% Medot Wld Cabernet Sauvignon. 

• Wein bereitung ................................................ . 
traditionelle Rotweinbereitung, wobei der Most 
14-15 Tage in Berührung mit den Schalen bleibt; 
danach 18 Monate Reifung in kleinen EichenHissern. 

• Veredelung ..................................................... . 
12 Monate in der Flasche in Lager mit kontrollierter 
Temperatur. 

• Farbe ............................................................... . 
Granatrot, intensiv und leuchtend mit leichten 
orangefarbenen Nuancen. 

• Duft ................................................................ . 
vielschichtig und nachhaltig, mit Noten von 
Waldfrüchten, leicht würzig. 

• Geschmack ...................................................... . 
trocken, komplex und sehr harmonisch. 

• Analytische Daten ........................................... . 
Alkoholgehalt 13-13,5%, Gesamtsäure 5,50-6%0, 
Extrakt 28-29 g/I. 

• Serviertemperatur .......................................... . 
18-19 °C. 

• Passende Speisen ......... ........... .. .. ................... . 
Rindfleisch und Wild, gebraten oder geschmort, 
gereifte Käsesorten. 




