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C HARDONNAY 
Typische glografische Herltu"jtsbeuidmmlg 

• Weißwein ........................................................ . 
mit typischer geografischer H erkunftsbezeichnung 
(I. G.T. - Toseana). 

• Anbaugebiet ................................................... . 
Ortschaft Sestano , Castelnuovo Berardenga (bei 
Siena). 

• Rebsorten ....................................................... . 
100% Chardonnay. 

• Wein bereitung ................................................ . 
Wcißwcinbercitung, wobei der Most sofort von den 
Schalen getrenn t wird; Gärung bei niedriger 
Temperatur in kleinen Eichenfassern, wo er ca. 7 
Monate lang bleibt. 

• Veredelung ..................................................... . 
in der Flasche über 10-12 Monate. 

• Farbe ............. ... ............. .... ............ ... ............ . 
klar, mit zartem Grünschimmer. 

• Duft ................................................................ . 
fe in, vielschichtig, komplex, mit Noten von Gewürzen 
und Trockenobst. 

• Geschmack ...................................................... . 
voll , harmonisch und nachhaltig. 

• Analytische D aten ........................................... . 
Alkoholgehalt 12,5-13%, Gesamtsäure 5,5 -6%0, 
Extrakt 27-28 g/ !. 

• Serviertemperatur .......................................... . 
10 'Co 

• P assende Speisen ............................................ . 
Fisch , helle Fleischsorten j ausgezeichnet auch als 
Aperitif. 




